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A CONTRE-COURANT
A KNOKKE, ON PEUT S'OFFRIR
UN GATEAU FERRARI OU PARSEMER
SA GLACE DE CAVIAR, MAIS AUSSI
(RE)DECOUVRIR LE ZWIN EN
S’ESSAYANT AU BIKERAFTING
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PLAGE HORAIRE

ON IMAGINE LE SUPPLICE QU'A

. REPRESENTE LA PREPARATION
DE CE LIVRE! LA NEW-YORKAISE
STEFANIE WALDEK S'EST PRETEE AU
JEU EN PARCOURANT ET DECRIVANT
PAS MOINS DE 200 PLAGES POUR
‘THE WORLD'S BEST BEACHES".

39,99 EUROS. WWW.LANNOO.BE
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PORTES OUVERTES

LaVilla Paquebot a Knokke est un des joyaux architecturaux restaurés
avec soin par I'entrepreneur et amateur d’art Hubert Bonnet. Le fonda-
teur de la Fondation CAB (a Bruxelles et a Saint-Paul-de-Vence) offre,
dans le livre “Twenty Years Curated Homes’, un apercu de vingt demeures
uniques a travers le monde, dont la moitié¢ peut étre louée pour y passer
ses vacances. Chaque chapitre reprend aussi des récits d’artistes, d’artisans,
d’architectes ou d’habitants qui ont fait de chacune de ces maisons un
véritable foyer. (EM)

65 EUROS. WWW.FONDATIONCAB.COM

CA & LA MER

10 READ

Partir en vacances, cest plus
un état desprit quun simple
changement de lieu. Cette
sélection de livres est une
invitation a I'évasion.

CREDIT: GETTY IMAGES, KRIS VLEGELS. ALAMY.

LA-HAUT

Pour toucher les étoiles, mieux vaut viser haut deés le dé-
part. C’est sans doute I'idée qu'ont eue le chef Dimitri
Proost et son maitre d’hotel, Randy Degroote, en ouvrant
le bien nommé restaurant Haut dans la Sky Tower One a
Ostende. Fort de son expérience chez 't Fornuis et Dim
Dining a Anvers, Proost propose une cuisine frangaise
raffinée, avec des influences asiatiques, notamment japo-
naises. En moins d’un an, il a décroché un15,5/20 chez
Gault&Millau ainsi qu’une premicre étoile Michelin. Il a
également publié un livre (en anglais) dans lequel il révele
quelques recettes secrétes tout en offrant un regard inédit
sur les coulisses d’une année hors du commun. (AB)

59 EUROS. WWW.STICHTINGKUNSTBOEK.COM

CEPAGES DU SUD

LE SOMMELIER ENRICO BERNARDO,
CELEBRE POUR SON TRAVAIL

AU RESTAURANT 'LE V' DU FOUR
SEASONS A PARIS, PARTAGE SES
RECOMMANDATIONS DE VOYAGE DANS
LA COLLECTION 'WINE & TRAVEL
D'ASSOULINE". CETTE SAISON, IL

MET EN LUMIERE LES MEILLEURES
ESCAPADES CENOLOGIQUES SUR LES
ILES DU SUD

120 EUROS. WWW.ASSOULINE.COM

o
coere WOSEC -
v ‘....v-“"
—

[ % INVANVEHILIOA N




